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Предписание Ns 12914 1-п

должностного лица, уполномоченного осуществлять

федеральный государственный санитарно-эпидемиологический надзор

"10" марта 2020r. Управление Роспотребнадзора по Республике
Карелия г. Петрозаводск, ул. Володарского, д. 2б

(место вынесения)

,Щолжностное лицо - ведущий специалист-эксперт отдела сa}нитарного надзора Анисимова
Марина Ивановна

(фшrилия, имя, отчество (при наличии) и должность долхностIlого лица Управления Роспотребнадзорц вьцaшшего
прсдписание)

в ходе проведеншI внеппановой проверки М.ЩОУ к,Щетский сад J\Ъ 56)
(плановой/внеплановой, указать наименов€lЕие объекга)

Акт проверки Управления РоспотребЕадзора по Республике Карелия Jф l29 от 10.03.2020г.
(перечислить рассмотренные док)менты)

вьUIвлены нарушения санитарного законодательства, а тЕжже условия, создающие

угрозу возникновениJI и распростраIIения инфекционньD( заболеваний, MaccoBblx
неинфекционньIх заболеваний (отравлений) лшодей, а именно:
п. 13.1, ъlЗ.2, п. l3.3, п. 15.1, п. 15.3, п. l5.4, п. 15.5, п. 15.6, п. I5.7, СанПиН 2.4.L3049,|3
кСанитарно-эпидемиологические требовшlия к устройству, содержанию и оргtlнизации режима
работы дошкольньпr образовательньrх организациЙ>;

п. 13.1: кПищеблок дошкольной оргtlнизации должен быть оборулован необходимьпvI
технологическим, холодильным и моечным оборудованием. Набор оборудования
производственIIьIх, скJIадских помещений рекомендуется принимать в соответствии с
Приложением N 4. Все технологическое и холодильное оборудование должно быть исправно));
п. 13.2: <<Технологическое оборулование, инвентарь, посуда, тара должны быть изготовлены из
материаJIов, разрешенньIх дJul контzжта с пищевыми продуктами. Весь кухонньй инвентарь и
KyxoHHEUI посуда должны иметь маркировку для сырых и готовых пищевьIх продуктов. При
работе тохнологического оборудования должна быть искJIючена возможность контЕкта
пищевого сырья и готовых к употреблению продуктов);
п. 13.3: кПроизводствеIIное оборулование, разделочный инвентарь и rrосуда должны отвечать
следующим требованиям: столы, предназначенные лля обработки пищевьIх продуктов, должны
быть цельнометttллическими, дJIя рff}деJIки сырьIх и готовьD( продуктов следует иметь
отдельные рiвделоtlные столы, ножи и доски. .Щля разделки сырьIх и готовьIх продуктов
используются доски из дереца твердьтх пород (или других матери€lJIов, рtврешенньIх для
контакта с пищовыми продуктttпли, подвергilющихся мытью и дезинфекции) без дефектов
(щелей, зчворов и других), посуда, используемffI дJIя приготовления и хранения пищи, доJDкна
быть изготовлена из материitлов, безопасньIх для здоровья человека);
п. 15.1: кПитание должно удовлетворять физиопогические потребности детей в ocHoBHbD(

пищевьIх веществах и энергии и быть не меньше значений, yкirзaнHblx в таблице 3>;

п. 15.3: <Питание должно быть оргаrrизовtlно в соответствии с примерным меню, утвержденным
руководителем дошкольной образовательной организации, рассчитанным не менее чем на 2
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п. 15.4: кПри составлении примерного

энергетической ценности (кшtорийности)

rъ"Ё,lifrХХ":оОri'о. 
^n.*rrо 

должно содержать информачию в соответствии с Приложением N

|2. обязжельно приводятся ссылки на рецепцaры используемьD( блюд и кулинарньпr изделий в

соответствии со сборниками рецептУр для детского питЕlния, Наименования блюд и кулинарньD(

изделий, указываемьIх в примерЕом меню, должны соответствовать их наимеЕованIUIм,

указанным в использоuu"оЙ "Оор""** рецепЦaР, Повторение одЕих и тех же блюд или

кулинарных издепий в одиЕ и тот же день или последующие два дня не допускается,

Производство готовьIх бшод осуществJUIется в соответствии с технологическими картами, в

KoтopbIx должна быть отражена рецептура и технопогия IIриготавливаемьтх блюд и кулинарньж

изделий. Технологические карты ;;;;", быть оформлены согласно Приложению N ,7,

Фактический раuион IIитания должен соответствовать утвержденЕому примерному меню);

п. 15.6: кЗавтрак должен состоять из горячего блюда (каша, запеканка, творожЕые и яиIшые

бшода и др.), бутерброда и горяч".о iurr"r*a. Обед должен вкJIючать закуску (carraT или

порционны" о"о*",Ъ.пrоu 
" 

oynbr1, ,r.рвое бшодо (суп), второе (гарнир и блюдо из мяса, рыбы

или птицы), напиток (компот 
"n" 

n""ariu). Полдник вкJIючает напиток (молоко, кисломолочные

Еапитки, соки, чай) с бупочньтмииликондитерскимИ изделиямИ без крема' допускаеТся вьцача

творожньIх или крупяньIх запекаЕок и блюд. ужин может вкJIючать рыбные, мясные, овоIцные

;;;й;*"ые бйда, сшIаты, винегреты и горяtIие Еапитки, На второй ужиЕ рекомеЕдуется

вьцавать кисломолочные "urr"r*". 
суммарные объемы блюд flо ПРИеМ{lПd ПИЩИ ДОЛЖНЫ

соответствовать Приложению N 13>;

п. 15.7: <В дошкольной образовательной организации, функционирующей в режиме 8 и более

часов, ,rр"r"р""-- йrо дЪо*"о быть предусмотрено ежедневное использование в питании

детей: молока, кисломолочньIх напитков, *,"aЪ 1"n" рыбы), картофеля, овощей, фруктов, хлеба,

круп, сливочного и растительного масла, сахара, соли. остальные продукты (творог, сметана,

птица, сыр, яйцо, a*" и другие) вкIIючаются 2 - З раза в неделю, При организации питzшия

детей в дошкольных обр*оu-"льньIх организациях, функционирующих в режиме

кратковременного пребывания, в примерное меню включаются блюда и продукты с r{етом

р"ж",а раОоr", дошiйr,оП оОрuзойелi"оП оР,1?Il.r:,?ц"1 " р."*tч1+I],?""" д""ей";
-----("еречЙлrт" *" |;т:fiж"ffý:rии, 

предусматривающие

сцельюУсТраненияВыяВленньIхнарУшений,IIреДУпрежДениjIВозникноВенияи
распространения "Ъф"*ц"онньD( 

заболеваний, массовьIх неинфекционньD( заболеваний

(отравлений) шодей, в соответствии со ст.50 Федерального закона от 30,03,1999г, Ns52-ФЗ (о

санитарно-эпидемиологическом благополучии ЕаселеЕия) предписываю

муничипальному бюджетному дошкольному об|iазовательному учре}кдению

Петрозаводского городского округа <<Финно-угорский детский сад общеразвивающего

ВиДасПриориТетнымосУЩестВлениемДеятельностипопознаВаТеЛьнO.речеВому
развитпЮ детеЙ лъ 5б <Марьяне>>п РесrryбЛика КареЛпя, г, ПетрозаВодск, ул, Зайцева, д,27,

ул. Мелен,"",оп, д. Ь iИОНС Рч,:ii::: П:R??;,":i:Iхii,lЁii",ъ?"Iffiж;iххъi* реестр

ilЫ#.Н"й*IЫ;;;'бi,""
(сведения о лице, которому выдае,тся "рЪд""ч"*,т:y_::i::т:::::ж":*:iнн:}}:ж Яffi?

меню следует руководствоваться распределеrием
суtоtlного рациона IIо отдельным приемаI\d пиТr{И С

*""Б;ffi ;;;;й;;;;i;"iй,"о"о;;*,y]:1тiтl: j:|::з"т*"#;ж}iЖii*Нffiffi ""
цроверяемоГо индивидуальногО предприниМатеJUI, сведеНи,I о госудаРственной регистрациИ и зарегистрировавшем

органе, либо фшrилия, лшлr, оr.r"сr"о (при "-"r", отчества) 
" 

uдр,J""а жительства гIроверяемого гражданина)
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Требования, предписываемые к выполнению в целях устранен}ш нарушен}ill
обязательньгх требований:

Срок
исполнения

1

ул. Зайцева, д.
в соответствии с

Обеспечить в здании по
выполнение требований к
1 3. l СанПпН 2.4.|.З049-1з.

адресу: г. Петрозаводск,

оборулованию пищеблока
27
п. l3.11.2020г.

2.

Обеспечить в здании по адресу: г. Петрозаводск, ул. Зайцева, д. 27

выполнение требований к кухонной посуде, используемой на пищеблоке в

соответствии с п. 13.3 СанПиН2.4.|.з049-13.

13.11.2020г.

J.

Обеспечить выполнение требований к поточности технологических
процессов на пищеблоках, исключtlющих возможность контtжта
продовольственного сырья и готовьD( к употреблению продуктов в
соответствии с п. 13.2 СанПиН2.4.|.з049-13.

13.11.2020г.

4.
к
п.

Обеспечить выполнение требований

формировЕlнию меню в соответствии с
1 5.6, п. 1 5.7 СанПиН 2.4.13049-1з.

организации
15.1, п. 15.3,

питания детей и
п. 15.4, п. 15.5, п. 13.11.2020г.

О выполнении предписания в срок до к16> ноября 2020t. сообщить ведущему специалисту-
эксперту отдела санитарного надзора Анисимовой М.И.

(должность, ф.и.о. должностного лица Управления Роспотребнадзора по Республике Карелия)

в письменной форме способом, позвоJuIющим обеспечить получение доказатепьств,
подтверждающих факт по;гуrения должностным лицом данного сообщения.

Предписание может быть обжtIловано в порядке и сроки, установленные Главоiт 24
Арбитражного процессуального кодекса Российской Федерации

В сл}п{ае невыполнениJI в устtшовленный срок законного предписания органа
(должностного лица), осуществJuIющего государственный надзор (контроль), об устранонии
нарутпgццft законодательства лицо, ответственное за его вьшолнение, подлежит
ответственности по ч.1 ст.19.5 Кодекса Российской Федерации об административньIх
правонарушениях.

Ведущий специ€rлист-эксперт
отдела санитарного надзора
Управления Роспотребнадзора
по Респ Анисимова М.И.
(должность лица" уполномоченного
осуществJIять федеральный госсшtэпиднадзор)

(фамилия, имя, отчество)

С предписанием ознакомлен(а), полуrил(а):
Заведующий МЩОУ к.Щетский сад Ns 56> Анхимова Елена Апександровна

(фамилия, имя, отчоство (в сrryчае, если имеется), доJDкность р}ководитсJIя, иного должностного лица или уполпомоченного представителя
юридического лица, индивидумьного продпринимателя, его уполномоченного представителя)

(( 
10 " марта 2020 r.


